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ENTREVISTA XAVIER MOTA GERENTE GGMGASTRO IBERICA

“Ofrecemos el mayor catalogo de articulos para
el sector Horeca con mas de 20.000 referencias’

GGMGASTRO INTERNATIONAL (GmbH) es unaempresa con central en Alemania, especializada
en la distribucion online de equipamientos y productos para la gastronomia profesional.

GMGASTRO IBERICA

sigue fiel a la filosofia

del grupo GGMGAS-

TRO creado con el ani-
mo de reinventar el dia a dia del
profesional de la gastronomia in-
troduciendo la venta online en el
sector para que sus clientes pudie-
sen adquirir de forma comoda y
sencilla cualquier tipo de maquina-
ria o equipo que pudiesen necesi-
tar para su negocio y, asi, poder
afrontar situaciones imprevistas
con las mayores garantias de éxito
posibles. Aprovechando su presen-
cia en el Férum Gastrondmico de
Barcelona, hablamos con Xavier
Mota, gerente de la delegacién pa-
ra Espafia y Portugal.

Un afio mds volvemos a encon-
trarnos antes del Féorum Gastro-
nomico de Barcelona, ;con qué
objetivo vais este final de 2023-
inicios de 2024?

El objetivo es afianzarnos en el
mercado y ampliar nuestra presen-
cia tanto online como fisica ofre-
ciendo un mejor servicio, asi como
plazos de entrega menores. Para
ello, ademas de los showrooms de
Barcelona (Avda. Meridiana 523-
527) y de Mdlaga (c/Navarro Le-
desma 192), hemos crecido con un
nuevo Showroom en Madrid (¢/
Severo Ochoa 11, Rivas-Vaciama-
drid) asi como un nuevo Centro
Logistico en Sant Sadurni d’Anoia.

Igualmente hemos iniciado los
trabajos para la apertura de un
Showroom adicional en Lisboa
(Portugal).

cQué novedades nos presenta-
réis?

Aprovechando las nuevas insta-
laciones abiertas y referidas ante-
riormente, hemos establecido una
linea de equipos de refrigeracién
en nuestro nuevo Centro Logistico
que nos permite entregar dichos
articulos en un plazo de 2 dias des-
de que se establece el pedido. He-
mos conseguido reducir dréstica-
mente los tiempos de espera hasta
la entrega y ahora se iran afiadien-
do paulatinamente mas familias de
equipos para conseguir acortar pla-
zos en la entrega de la mayoria de
articulos.

En cuanto a nuevas creaciones,
presentamos varios articulos pen-
sados para uso en zonas de ocio y

eventos, como carritos de helados
(con y sin bicicleta), mini-hornos
de pizzas, maquinas de palomitas
que, ademas de ofrecer un resulta-
do profesional, buscan llamar la
atencién con un disefio muy cuida-
do. También presentamos como
novedad una mini-prensa para
producir aceite que esta teniendo
muy buena acogida.

Hablemos un poco de vuestro
abanico de productos, ;qué po-
demos encontrar?

Todo lo que cualquier profesio-
nal del sector Horeca (Hosteleria,
Restauracion y Catering) pueda
necesitar. Ofrecemos el mayor ca-
télogo de articulos para el sector
con mas de 20.000 referencias de
articulos diferentes y siempre con
la mejor relacién calidad/precio
del mercado.

Entre dichos productos figuran
aparatos de cocina, equipamiento
para pizzeria y grill, mobiliario de
acero inoxidable, cualquier tipo de
maquinaria para refrigeracion,

hornos tanto para pizza como
combi, ventilacion, vitrinas, utensi-
lios, sartenes y ollas, etc.

En definitiva, todo lo que un
profesional de la restauracién pue-
da precisar en cualquier momento.

¢A qué tipo de clientes van orien-
tados?

Originalmente nuestra empresa
se creo orientada a establecimien-
tos incluidos dentro de la familia
de la hosteleria y restauracién (res-
taurantes, hoteles, bares y helade-

Sobre
GGMGASTRO

IBERICA

GGMGASTRO INTERNATIONAL
es una empresa alemana crea-
daen 2004y especializada en la
distribucion online de equipa-
mientosy articulos para el sec-
tor Horeca.

En 2016,y dentro de la politica
de expansion de la empresa, se
establecio la Delegacion de Es-
pafia y Portugal (GGMGASTRO
IBERICA).

La empresa tiene actualmente
presencia en 14 paisesy en total
posee mas de 500 trabajadores
repartidos en 19 oficinas o salas
de exposicion.

GGMGASTRO ha conseguido te-
ner una cartera de clientes a lo
largo de todo el mundoy ser, ac-
tualmente, el distribuidoronline
lider en todo el Centroy Norte
deEuropa

rias...) y, aunque siguen siendo
nuestros principales clientes, si que
hemos observado un claro creci-
miento de clientes dentro de otros
sectores, como escuelas, supermer-
cados...

Cabe destacar el sector farma-
céutico y de la salud (clinicas, hos-
pitales...), asi como empresas den-
tro del sector de la gestién de resi-
duos que estan demandando equi-
pos de refrigeracién especiales pa-
ra almacenaje y mantenimiento de
distintos tipos de materiales y sus-
tancias (sustancias sensibles a la
temperatura, asi como residuos).

De cara al futuro, ¢hacia dénde
queréis avanzar?

Aparte de ampliar nuestra pre-
sencia a nuevos paises como po-
dria ser Norte de Africa, estamos
procediendo con los trabajos de la
apertura de nuevos centros para
asi poder aumentar nuestra accesi-
bilidad fisica a los clientes, asi co-
mo mejorar nuestro servicio pre y
post venta y, por supuesto, reducir
plazos de entrega.

ggmgastro.es



