
 VENDING REMITIDO

plantación, en el I+D, en el asesora-
miento personalizado, la distribución 
y el posterior acompañamiento de la 
marca.  

Calidad en el proceso de implan-
tación, con mentorización y apoyo en 
la búsqueda de ubicación, geomarke-
ting, financiación, estudios de viabili-
dad, redacción de proyectos y cum-
plimiento de normativas. Para ello Pi-
ca&Pica24h cuenta con departamen-
to de ingeniería propio, un servicio 
que les diferencia y que ahonda en el 
trato personalizado que el propieta-
rio recibe desde el primer contacto te-
lefónico.  

Calidad en Investigación y Des-
arrollo. El I+D es una de las líneas di-
ferenciadoras de la marca y de su 
apuesta permanente por la innova-
ción. Y es que en una tienda automáti-
ca de Pica&Pica24h se puede vender 
prácticamente de todo. Por eso, la 
adaptabilidad, la versatilidad, el ser 
una máquina polivalente, con múlti-
ples facetas, está intrínseco en el ADN 
de la marca, que ha traspasado la fron-
tera habitual de la venta de café, re-
frescos o snacks para ampliar posibili-
dades de manera casi ilimitada.  

Por ejemplo, con productos para 
fumadores, de salud sexual, con li-
bros, artículos de primeros auxilios o 
botiquín -el caso de un punto de venta 
en el Camino de Santiago- e incluso 
mapas turísticos en la ciudad de Va-
lencia; y van más allá e incluso han 

personalizado máquinas para dispen-
sar accesorios ciclistas o pimentón de 
La Vera. En definitiva, todo es suscep-
tible de venderse siempre y cuando 
las medidas sean compatibles con el 
cajón de salida. Y otra innovación: el 
vending de Pica&Pica24h puede per-
sonalizarse no solo según su ubica-
ción, sino también por estaciones o 
campañas. ¿Alguien da más? 

Calidad en la distribución y el 
acompañamiento al propietario. Por-
que una vez la tienda automática Pi-
ca&Pica24h está en funcionamiento, 
desde la central se asesora o aconseja 
sobre productos o tendencias de ven-
ta, pero sin una obligación tácita y 
siempre contando con el criterio del 
propietario. Productos clásicos como 
los cafés se reinventan y adaptan a las 
nuevas tendencias como el café de sa-
bores: vainilla, avellana, irish, etc.… 
con un equipo único y exclusivo en el 
mercado que dispensa los vasos con 
su tapa para mayor comodidad.  

 
Flexibilidad y servicio técnico 

Del mismo modo la marca ofrece 
soporte como distribuidor de produc-
tos, aunque también da carta libre al 
emprendedor de elegir los suyos pro-
pios. Para garantizar la provisión de 
productos la central Pica&Pica24h 
cuenta con un almacén con un amplio 
stock de referencias, un servicio que 
también es novedoso y único en el 
sector del vending.  

Y un lazo más que une a empren-
dedor y propietario con marca en la 
búsqueda de la calidad: el servicio téc-
nico. La marca afirma orgullosa que 
todos sus equipos están fabricados en 
España y que su servicio para posibles 
incidencias o averías da cobertura 
también a todo el país, llegando a 
cualquier punto de venta Pica&Pi-
ca24h; con un servicio de atención te-
lefónica, los 365 días del año, que les 
vuelve a diferenciar y posicionar co-
mo líderes en el sector del vending y 
que ahonda en su garantía de calidad. 

Un nombre propio. Un vending 
rentable, fácil, rápido de gestionar y 
que en apenas 20 días está funcionan-
do. Un aliado para autónomos y em-
prendedores. Una marca con mucho 
futuro que se alimenta de su experien-
cia para garantizar esa calidad que la 
posiciona como referente nacional y 
peninsular. Pica&Pica24h, la tienda 
automática 24 horas que es una bue-
na idea de negocio.

PICA&PICA24H  
El vending rentable, autónomo y sin canon de entrada  

ni royalties que triunfa como modelo de negocio

Para más información 
www.picapica24h.com 

654 644 026

¿Cómo definir una idea de ne-
gocio que permite dispensar 
todo tipo de productos, desde 
snacks, cafés o refrescos hasta 
artículos de salud sexual o in-

cluso recambios para bicicletas? Y si 
además es compatible con el desarro-
llo de otra labor profesional, la res-
puesta está clara: Pica&Pica24h. 

¿Y cómo se consigue esta faceta 
tan peculiar en el ámbito empresarial? 
Con experiencia y garantía de calidad. 
La que presenta esta marca con su tra-
yectoria de más de 25 años en el sec-
tor del vending y que le ha valido a la 
marca alzarse con el premio homóni-
mo de La Razón en la categoría Solu-
ciones Integrales de Vending. 

Experiencia. La que aporta un ca-
mino iniciado en el año 2007 bajo el 
paraguas del Grupo Fersomatic, refe-
rente nacional en el sector, y en el que 
Pica&Pica24h cuenta ya con el aval de 
1.800 puntos de venta en funciona-
miento en todo el territorio peninsu-
lar. El objetivo de la marca para este 
año es cerrar el ejercicio con 120 nue-
vas aperturas afianzando su formato 
más rentable para el propietario del 
negocio, el de tienda automática a par-
tir de 3 equipos. 

 
Modelo innovador   

Un modelo empresarial experimen-
tado y que se sitúa como líder en inno-
vación y polivalencia. Y es que, afirman 
sus creadores, es un modelo de negocio 
sencillo de gestionar, fácil de compagi-
nar con cualquier otro tipo de negocio, 
atractivo para el profesional autónomo 
y fuente de ingresos pasivos sin una 
gran inversión de tiempo, con una de-
dicación media diaria que puede ron-
dar los 30 minutos para labores de re-
posición, recaudación y limpieza y sin 
la necesidad de contratar personal. 

Cada vez son más los propietarios 
que apuestan por implantar su propio 
negocio en su municipio o su barrio co-
mo tienda de proximidad, convirtién-
dose en un negocio aliado para encon-
trar a cualquier hora del día cualquier 
tipo de producto.  

Una afirmación. Pica&Pica24h es 
una buena idea de negocio. El propieta-
rio cuenta con independencia de la 
marca para la gestión de su tienda au-
tomática, con una inversión desde 
26.000 euros para un negocio de 24 
horas. Con una ventaja más, única en 
el vending Pica&Pica24h: un módulo 
exclusivo preparado para dispensar co-
mida caliente; desde pizzas hasta perri-
tos calientes, pasando por hamburgue-
sas o kebabs. 

 
Calidad e I+D 

Con estas premisas el propietario 
obtiene otra indispensable contrapres-
tación: la calidad. En el proceso de im-

Tienda Pica&Pica24h en Mora de Rubielos (Teruel)

El departamento propio de Ingeniería, un servicio diferencial.

Almacén con stock de referencias, único en el sector del vending


